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野
菜
・
花
き
経
営
学
科

花
き
産
地
の
次
代
の
リ
ー
ダ
ー
を
育
成
す
る
た
め
、約
30
品
目
の
高

品
質
生
産
技
術
や
生
産
性
向
上
の
た
め
の
環
境
制
御
技
術
、施
設
園

芸
の
経
営
管
理
技
術
に
つ
い
て
学
び
ま
す
。
さ
ら
に
、花
き
の
販
売･

流
通
を
は
じ
め
、装
飾
技
術
な
ど
花
き
関
連
の
幅
広
い
知
識
も
学
習

し
ま
す
。

1	本県の主要切り花であるトルコぎきょう、ストック、きく等および鉢物のシクラメン、各
種花壇苗の生産技術の基本について実践的に学びます。

2	本県の主要な枝物花木である啓翁桜、スノーボール等の最新の生産技術について、実
践的に学びます。

3	需要に即した花きの生育調節や開花調節、品質保持技術について学ぶとともに、試験
研究機関や先進農家等と連携し、最新の取組みについて学びます。

4	花き市場や生花店等の視察研修や販売実習等を通して花き流通や需要動向について
学び、さらに花きの利用技術としてフラワー装飾技能士（国家資格）を取得します。

花きコースでは、いろいろな花
きの栽培方法や飾り方、販売
などについて実習を通して学
ぶことが出来ます。先輩後輩
一緒に仲良く実習に取り組ん
でいます。	

花きコース1学年
髙橋　妃那（村山市出身）

野
菜
・
花
き
経
営
学
科

【
野
菜
コ
ー
ス
】

【
花
き
コ
ー
ス
】

1	本県の主要野菜である、すいか、メロン、きゅうり、トマト、ねぎ等の基本的栽培技術と
ともに、生理生態などの基礎知識を幅広く習得し、複数品目の組み合わせなどによる
野菜経営を学びます。

2	環境制御施設（自動温度管理・自動養液管理）を活用した野菜栽培に取組み、ICT活用
による省力・低コスト技術について学びます。

3	露地野菜等の土地利用型野菜について、大規模栽培を想定した育苗管理や定植作業
の省力化技術について学びます。

4	中央卸売市場の視察研修、直売所の販売実習等を通して、野菜の市場・消費者の需要
動向などの現状について学びます。

実習や座学を通し多くの野
菜の栽培技術が学べ、幅広
い知識を身に着けることがで
きます。また、農業に必要な
様々な免許を取得することも
できます。	

野菜コース1学年
佐藤　寿碧（酒田市出身）

野
菜
産
地
の
次
代
の
リ
ー
ダ
ー
を
育
成
す
る
た
め
、約
30
品
目

の
生
産
管
理
を
通
し
て
、高
品
質
安
定
生
産
技
術
、施
設
の
環

境
制
御
や
機
械
な
ど
の
省
力
・
低
コ
ス
ト
技
術
に
つ
い
て
学
び

ま
す
。
さ
ら
に
、流
通
の
現
状
を
踏
ま
え
、需
要
に
即
し
た
野

菜
生
産
と
経
営
管
理
を
学
習
し
ま
す
。

野菜
コース

花き
コース


